
 

 

 

 

„INSEL SCHNUPPERN AM BODENSEE“ 

Kurztrip (2 Nächte) 
07. April 2025 – 02. November 2025 

03. November 2025 – 29. März 2026** 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ein Flair wie im Süden! 
Warum in die Ferne schweifen ... Ein Kurztrip nach Lindau – 
die Stadt mit mildem Klima, mediterranem Charme und 
mittelalterlicher Kulisse. Schlendern Sie durch die 
historische Altstadt, blinzeln Sie über den glitzernden See 
und genießen Sie mit allen Sinnen das südländische Flair am 
Hafen. Buchen Sie noch heute Ihren Schnupperurlaub – 
stilvoll, elegant, direkt am See. Herzlich willkommen! Ihre 
Stolze-Spaeth-Hotels. 
 

DIE LEISTUNGEN 
• 2 Übernachtungen inklusive unserem exquisiten 

Frühstücksbuffet mit frisch zubereiteten Eierspeisen, 
regionalen Köstlichkeiten und frischen Backwaren. 

• Täglich ein „Betthupferl“ 
• Maximilian SPA: Entspannen Sie in unserem 

Wellnessbereich mit einer finnischen Sauna, Sanarium, 
Caldarium, Dampfbad sowie dem ganzjährig beheizten 
Indoorpool nebst einem Ruhebereich, der Ihnen einen 
spektakulären Ausblick auf den See bietet und in 
unserem Fitnessraum. 

• Einen flauschigen Bademantel stellen wir Ihnen bei 
Anreise für die Dauer Ihres Aufenthalts zur Verfügung. 

• Lindauer Apfelchips als Willkommensgruß 
• 3-gängiges saisonales Abendmenü am 2. Tag 
• Traumhafte Schiffsrundfahrt in die Bregenzer Bucht (in 

den Sommermonaten) 
• Massagegutschein über eine 25 min. 

Teilkörpermassage (in den Wintermonaten) 
 

Als Übernachtungsgast in Linda  u erhalten Sie die Gästekarte Echt Bodensee Card. Mit dieser Karte 
haben Sie freie Fahrt mit Bus und Bahn im gesamten Gebiet des Bodensee-Oberschwaben 
Verkehrsverbundes (bodo) und profitieren von zahlreichen Vorteilen und Vergünstigungen bei rund 200 
Ausflugszielen, Freizeit- und Kulturangeboten am Bodensee. 
 

 
Für nähere Informationen stehen wir Ihnen  

gerne zur Verfügung.  
 

E-mail: event@bayerischerhof-lindau.de 

Tel.: (08382) 915-0 

 
 

„BREGENZER FESTSPIELE 2026“ 

„La traviata”  
von Giuseppe Verdi 

In der Zeit vom 22. Juli 2026 bis 23. August 2026 
 

 
 

      DIE LEISTUNGEN 
• 1 Übernachtung inklusive unserem exquisiten 

Frühstücksbuffet mit frisch zubereiteten Eierspeisen, 
regionalen Köstlichkeiten und frischen Backwaren.  

• Entspannen Sie in unserem Wellnessbereich mit einer 
finnischen Sauna, Sanarium, Caldarium, Dampfbad, 
beheiztem Outdoorpool sowie dem ganzjährig beheizten 
Indoorpool nebst einem Ruhebereich, der Ihnen einen 
spektakulären Ausblick auf den See bietet und in 
unserem Fitnessraum. 

• Einen flauschigen Bademantel stellen wir Ihnen bei 
Anreise für die Dauer Ihres Aufenthalts zur Verfügung. 

• 3-gängiges Festspielmenü in unserem Restaurant 
Bayerischer Hof 

• Schiffstransfer am Aufführungstag von Lindau zur 
Festspielbühne und retour** inkl. einem 
Begrüßungsgetränk 

• 1 Sitzkissen 
• 1 Hauskarte (Kategorie 1)** für die Aufführung  

„La traviata“ gültig für See + Festspielhaus / keine Rückerstattung 

         **Für den Schiffstransfer und die Festspiel-Karten treten wir  
          als Vermittler auf. 

 
Vorstellung am Freitag       zzgl. 15,00 € pro Person 
Vorstellung am Samstag    zzgl. 30,00 € pro Person 
(Kategorie 3 auf Anfrage) 
 
Vormerkungen für die Festspiele 2027 nehmen wir gerne ab Mitte 
September 2026 entgegen: „La traviata“ von Giuseppe Verdi. 
 
Als Übernachtungsgast in Lindau erhalten Sie die Gästekarte Echt Bodensee Card. Mit dieser 
Karte haben Sie freie Fahrt mit Bus und Bahn im gesamten Gebiet des Bodensee -Oberschwaben 
Verkehrsverbundes (bodo) und profitieren von zahlreichen Vorteilen und Vergünstigungen bei 
rund 200 Ausflugszielen, Freizeit- und Kulturangeboten am Bodensee.  

 
 

DIE PREISE - ALLE PREISE ZZGL. DER GELTENDEN KURTAXE  

HOTEL BAYERISCHER HOF   
pro Person im Doppelzimmer ab 448,00 EUR  
pro Person im Einzelzimmer ab 525,00 EUR 
 
HOTEL REUTEMANN / SEEGARTEN 
pro Person im Doppelzimmer ab 438,50 EUR 
pro Person im Einzelzimmer ab 466,00 EUR 
 

Sie sind herzlich eingeladen, Ihren Aufenthalt zu verlängern!  
 

mailto:event@bayerischerhof-lindau.de


 
 
 
 
 
 
Schaumweine €  

Champagner 0,10 l  15,00 
Laurent-Perrier, brut  

Tours-sur-Marne, Frankreich 

Cuvée Trésor Rosé, brut 0,10 l  9,90 
Crémant de Loire, Bouvet-Ladubay 

Prosecco di Valdobbiadene DOCG 0,10 l  7,50 
Spumante, Villa Sandi   

Reichsrat von Buhl 0,10 l  7,50 
Riesling, Sekt b.A., brut 

VDP-Weingut Reichsrat v. Buhl, Deidesheim 

Apritifs  €  
Campari Soda 0,30 l  8,50 
Campari Orangensaft 0,30 l  9,00 

Bacca Himbeer Spritz 0,20 l  9,90 
Beerensecco | Beeren 

Aperol Spritz 0,20 l  9,90 
Aperol | Prosecco | Soda | Orange 

Veneto Spritz 0,20 l  9,90 
Aperol | Weißburgunder | Soda | Orange 

Campari Spritz 0,20 l  9,90 
Campari | Prosecco | Soda | Orange 

San Bitter Spritz [alkoholfrei] 0,25 l  8,90 
San Bitter | Tonic Water | Orangensaft | Orange 

Hugo 0,20 l  9,90 
Holunderblütensirup | Riesling  

Soda | Minze | Zitrone 

Hugo Spritz [alkoholfrei] 0,20 l  8,90 
Holunderblütensirup | Ginger Ale  

Soda | Minze | Zitrone 

Lillet Wild Berry 0,15 l  9,50 
Lillet Blanc | Russian Wild Berry | Beeren 

Kir Royal 0,10 l  15,50 
Crème de Cassis | Campagner Laurent-Perrier, brut 

Vermouth Martini 5 cl  5,90 
dry | bianco | rosso 

Mix-Getränke  €  
Negroni Sbagliato   11,50 
Campari | Vermouth Rosso | Prosecco | Orange 

Moscow Mule   11,50 
Absolut Vodka | Ginger Beer | Limette | Minze 

Gin & Schweppes Tonic 
Bombay Sapphire   11,50 
Hendricks   17,00 
Tanqueray 0,0 % [alkoholfrei]   11,50 

 

 

 

Bitte fragen Sie nach unserer Digestifkarte! 

Die Preise verstehen sich inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. 

Jahrgangs-, Druck- und Satzfehler vorbehalten. 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
Mineralwasser  €  
Teinacher Gourmet Medium | Still 0,25 l 3,90 
 0,50 l 5,30 
 0,75 l 7,30 

San Pellegrino 0,25 l 4,90 
 0,75 l 7,90 
 

Säfte und Saftschorlen  €  
Säfte vom Lindauer Fruchtgarten 0,20 l 4,80 
Apfel klar | Bio-Apfel naturtrüb | Johannisbeere  

Orange | rote Traube | Grapefruit | Tomate 

Teinacher Apfelsaftschorle  0,25 l 3,20 
 0,50 l 4,40 

Schorlen vom Lindauer Fruchtgarten 0,50 l 6,30 
Orange | Johannisbeere | Grapefruit | rote Traube 

Orangensaft, frisch gepresst 0,25 l 5,90 

Alkoholfreie Getränke  €  
Hausgemachte saisonale Limonade  0,30 l 5,50 

Teinacher Genuss Eistee 0,33 l 4,80 
Zitrone | Wassermelone | Pfirsich | Heidelbeere  

0,33 l 4,80 
0,33 l 4,80
0,33 l 4,80 
0,33 l 4,80 
0,33 l 4,80 
0,33 l 4,80 
0,33 l 4,80 

Schweppes 0,20 l 4,50 
Bitter Lemon | Tonic Water 

Schorle  €  
Weinschorle 0,25 l 6,00 

Mostschorlen 0,33 l 7,10 
vom Lindauer Fruchtgarten 

Apfel-Holunder | Apfel-Kirsch | Erdbeer-Rhabarber 

Sommer-Riesling-Schorle 0,33 l 7,60 
vom Weingut Schloß Vollrads  

Freeling, Riesling-Traubensaftschorle 0,33 l 7,60 
vom Weingut Schloß Vollrads 

Biere  €  
Bitburger Premium Pils vom Fass 0,30 l 4,60 
 0,50 l 5,90 

Bitburger alkoholfrei 0,0 % 0,33 l 4,90 

Erdinger Brauhaus Helles aus der Flasche 0,33 l 4,90 
 0,50 l 5,90 

Erdinger Brauhaus Helles alkoholfrei 0,50 l 5,90 

Lindauer Hell aus der Flasche 0,33 l 4,90 
 0,50 l 5,90 

Meckatzer Radler vom Fass 0,30 l 4,60 
 0,50 l 5,90 

Erdinger Weißbier aus der Flasche 0,50 l 5,90 
Hell | Urweisse | Kristall | Dunkel | Alkoholfrei  

 

 
Sofern Sie sich über die in den Getränken enthaltenen Zusatzstoffe informieren möchten,  

bitten wir Sie nach unserem separaten Verzeichnis der Zusatzstoffe zu fragen.  

If you would like information about the additives contained in the beverages, please ask for our separate list of additives.  

 
 

 



 
 
 

 

 
Offene Weißweine 0,25 l €  

170 2024 Müller-Thurgau, Hagnauer Sonnenufer 7,50 

  Winzerverein Hagnau eG  

  Qualitätswein b.A., trocken 

  Bodensee, Deutschland 

171 2023 Weißburgunder  7,50 

  Weingut Martin Tesch 

   Qualitätswein b.A., trocken 

  Langenlonsheim, Nahe, Deutschland 

172 2023 Riesling „Volratz 1573“  7,50 

  VDP-Prädikatsweingut Schloss Vollrads  

  Qualitätswein b.A., trocken 

  Oestrich-Winkel, Rheingau, Deutschland 

173 2023 Riesling „Volratz 1573“  7,50 

  VDP-Prädikatsweingut Schloss Vollrads   

  Qualitätswein b.A., feinherb 

  Oestrich-Winkel, Rheingau, Deutschland 

174 2024 Grüner Veltliner  7,50 

  Weingut Dockner, Qualitätswein, trocken 

  Niederösterreich, Österreich 

175 2023 Grauburgunder, Hagnauer Sonnenufer  8,50 

  Winzerverein Hagnau eG, trocken 

  Hagnau, Bodensee, Deutschland 

 

Offene Roséweine 0,25 l €  
178 2024 Spätburgunder Rosé  8,50 

  Meersburger Wendelgradströpfle 

  Spitalkellerei Konstanz  

  Qualitätswein b.A., trocken 

  Bodensee, Deutschland 

179 2024 Spätburgunder Rosé  8,50 

  Meersburger Wendelgradströpfle 

  Spitalkellerei Konstanz  

  Qualitätswein b.A., halbtrocken 

  Bodensee, Deutschland 

 

Offene Rotweine 0,25 l €  

180 2021 Zweigelt  7,50 

  Weingut Dockner, Qualitätswein, trocken 

  Niederösterreich, Österreich 

182 2022 Spätburgunder, Gutswein  9,50 

  Markgraf von Baden  

  Qualitätswein b.A., trocken 

  Salem, Bodensee, Deutschland 

183 2019 Spätburgunder, Hagnauer Sonnenufer  9,50 

  Winzerverein Hagnau eG 

  Qualitätswein b.A., feinherb 

  Bodensee, Deutschland 

184 2022 Tinto Selección 

  Garnacha | Tempranillo | Syrah  9,90 

  Bodegas Borsao  

  Campo der Borja DO, Spanien 

185 2023 Bardolino DOC  9,90 

  Corvina | Molinara | Rondinella 

  Cantina Valpolicella Negrar 

  Veneto, Italien 

 

Bitte fragen Sie auch nach unserer großen Weinkarte! 
 

 

 
 

 

Zum Aperitif €  

Unsere selbst eingelegten gemischten 9,90 

Oliven mit knusprigem Wurzelbrot 

Self-pickled mixed olives with crispy root bread 

 
Vorspeisen | Appetizers €  

Bunte Bodensee-Zupfsalate 12,20 

mit unserem Hausdressing  

Leaf salads from Lake Constance with our house dressing 
 

Heimischer Feldsalat mit eingelegtem 18,20 € 17,80 

Muskatkürbis, karamellisierten Kürbiskernen  

und gehobeltem Allgäuer Mostbröckle 

Local lamb's lettuce with pickled butternut squash  

caramelized pumpkin seeds and “Allgäuer Mostbröckle” 

 

Cremiger Büffel-Mozzarella 21,50 

mit bunten Gartentomaten, Lindauer Bio-Kresse 

und 10-jährigem Balsamico   

Creamy buffalo mozzarella with garden tomatoes  

Lindau organic cress and 10-year-old balsamic vinegar 

 
Suppen | Soups €  

Unsere Cremesuppe vom Hokkaido-Kürbis 9,50 

mit Ingwer und Curry  

Soup of Hokkaido pumpkin with ginger and curry 

 

Suppe von sonnengereiften 9,50 

sizilianischen Strauchtomaten 
Soup of Sicilian sun-ripened tomatoes  
 

Unsere Maultaschensuppe 10,50 

mit goldgelber Zwiebelschmelze und feinem Gemüse  

Our soup with Swabian ravioli, brown melt onions  

and vegetables 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

             glutenfrei | gluten-free 
 

             vegan | vegan 
 

             laktosefrei | lactose-free 

 

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unser 
Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergenliste Auskunft über die in den 
Speisen enthaltenen Zutaten. 

Dear guests, in case you are affected by allergies, please do not hesitate to contact our service personal.  

Our separate allergenic list informs you about the ingredients of our dishes. 



 

Warme Gerichte | Hot Dishes €  

1 Paar bayerische Weißwürste  12,00 

mit Brezel und süßem Senf [bis 18:00 Uhr] 

1 pair of Bavarian white sausages 

with pretzel and sweet mustard [until 6 pm] 

 

Unsere hausgemachten Maultaschen  22,00 

mit Speck-Zwiebel-Schmelze 

… wir empfehlen einen kleinen Beilagensalat 8,50 

Homemade Swabian raviolis with bacon and caramelized onion 

… we recommend a small side salad 

 

Gekochter Tafelspitz vom Allgäuer Weidekalb  34,00 

mit Meerrettichsauce, Wurzelgemüse  

und Petersilienkartoffeln  

Prime-boiled veal from the “Allgäu” with horseradish sauce, 

root vegetables and parsley potatoes 

 

Gebratenes Felchenfilet  37,50 

aus Wildfang mit italienischem Gemüse,  

ligurischem Olivenöl und Salzkartoffeln 

Fried fillets of whitefish with Italian style vegetables,  

Ligurian olive oil and boiled potatoes 

Kleine Portion | small portion  31,00 

 

Hartweizen-Spaghetti „Mezzanotte“  19,90 

mit Paprika, Pinienkernen 

und Nonpareilles Kapern [leicht pikant] 

Spaghetti of durum wheat “Mezzanotte” with peppers, 

pine nuts and Nonpareilles caper berries [slightly spicy] 

 
Hausgemachte Käsespätzle  22,00 

mit den besten Käsen aus dem Voralberg  

und Röstzwiebeln 

… wir empfehlen einen kleinen Beilagensalat 8,50 

Homemade cheese “Spätzle”  

with the best cheeses from the “Voralberg” and fried onions 

…we recommend a small side salad  
 

 

 
 

Kuchen & Dessert | Cake & Dessert  €  

Kuchen | Cake 5,80 

1 Portion Schlagsahne 2,20 

1 portion of whipped cream 

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 9,90 

Warm apple strudel with vanilla sauce 

Warmer Apfelstrudel  11,00 

mit 1 Kugel Vanilleeis & Sahne  
Warm apple strudel  

with one scoop of vanilla ice-cream & whipped cream 

Mousse von der Valrhona-Edelschokolade  12,80 

mit exotischen Früchten 
Mousse made from Valrhona fine chocolate with exotic fruits 
 

Eis-Spezialitäten | Ice Cream €  
Gemischtes Eis | Mixed ice-cream 9,00 

Gemischtes Eis mit Sahne 10,00 

Mixed ice-cream with whipped cream 

Gemischtes Sorbet | Mixed sorbet 9,00 

Eisschokolade | Iced chocolate 10,00 

Affogato  7,00 

1 Kugel Bourbon-Vanilleeis, Espresso 
1 scoop of bourbon vanilla ice cream, Espresso 

Früchte-Becher  14,00 

1 Kugel Erdbeersorbet, 1 Kugel Mangosorbet 
1 Kugel Zitronensorbet, Früchte, Fruchtsauce 
Fruit cup 

1 scoop of strawberry sorbet, 1 scoop of mango sorbet 

1 scoop of lemon sorbet, fruits, fruit sauce 
 

Heißgetränke | Hot Drinks €  
Heiße Zitrone 0,25 l 5,80 
mit Ingwer, Kurkuma und Honig 
Hot lemon with ginger, turmeric and honey  

Hausgemachter Glühwein Grenache | Syrah 0,25 l 6,80 

Homemade mulled wine 

Espresso 3,60 

Espresso Macchiato 4,00 
Cappuccino 4,40 
Latte Macchiato 4,90 
Milchkaffee 4,90 
Kaffee Tasse 4,20 
 Portion 6,60 
Heiße Schokolade 4,90 

 

Alle Kaffeespezialitäten servieren wir auf Wunsch koffeinfrei 

Tee aus dem Teehaus Glas 4,20 
 Portion 6,60 
Schwarzer Tee  
Spring Darjeeling | Assam Bari | English Breakfast | Earl Grey  

Grüner Tee  

Green Dragon | Morgentau 

Kräutertee 

Bergkräuter | Refreshing Mint | Fruity Camomile | Verveine 

Ayurveda Herbs & Ginger | Wellness | Cream Orange 

Früchtetee 

Sweet Berries 

 


